
 
Bellini di Gigi 12CL 17

Prosecco Martini ,  Italicus ,  pêche,  citron jaune

Limoncello spritz 16CL 17
Limoncello di  Gigi ,  Prosecco Martini ,  eau pétillante

Rosato 12 CL 18
Ramazzotti  rosé,  Plymouth Sloe gin ,  hibiscus ,  cranberry,  citron 

1.850 10 CL 19
Gin Malf y con Limone, Martini Riserva Bitter,  Martini Riserva Ambrato 

Bellevarde 18 CL 18
Chartreuse verte,  Velvet  Falermun , ananas ,  passion

Abete 18 CL 18
Vodka Absolut Elyx ,  sapin ,  concombre,  lime, Ginger beer

  

Spritz 16 CL 17
Apérol ,  Prosecco Martini ,  eau pétillante

Americano 16 CL 17
Martini Riserva Rubino, Martini Riserva Bitter,  eau pétillante

Negroni 12 CL 17
Gin Beefeater 24, Martini Rosso,  Campari

Amaretto sour 16 CL 17
Adriatico Amaretto,  citron jaune, blanc d’œuf

Expresso martini 12 CL 17
Vodka Absolut Elyx ,  kahlua , espresso,  sirop de vanille 

Basil Smash 16 CL 17
Gin Beefeater 24, citron , sucre de canne, basilic

  

Hibiscus givré 12L 12
Cranberry,  myrtille,  hibiscus

Cerchio rosse 16 CL 12
Martini Nolo Florealé,  sureau , citron vert,  eau pétillante 



Les tables Paris Society

Apicius -  Beau CoCo -  Bonnie -  Dar Mima -  Girafe -  I l  B ambini Club 
L a Suite -  L aurent -  L e Piaf -  L ouie -  Maison Revka -  Maxim’s 

Mondaine -  Mūn -  Perruche -  Monsieur Bleu



déjeuner 
et 

diner



ÀÀ partager partager  

Mont d’or (pour 2) 34
Mont d’or cheese ( for 2)

Charcuteries de montagne 26
Mountain charcuterie

AntipastiAntipasti

Velouté de potiron, guanciale croustillant 19
Veloute pumpkin , crispy guanciale 

Tourte au reblochon 24
Reblochon cheese pie

Salade de lentilles, légumes d’hiver 19
L entil  salad , winter vegetables

Arancini à la truffe 28
Truffled arancini

Crostini, provolone, speck  22
Crostini ,  provolone,  speck 

Stracciatella fumée  22
Smoked stracciatella cheese

Cecina de boeuf, parmesan, noisettes 26
Beef cecina , parmesan , hazelnuts

Œuf cocotte, artichauts 22
B aked egg,  artichokes

Vitello tonnato 26
Vitello tonnato



Gratinati / PastaGratinati / Pasta  

Tartiflette au prosciutto de bœuf 36
Beef prosciutto tartiflette

Aubergine alla parmigiana 32
E ggplant,  mozarella cheese,  tomato sauce

Linguine al ragù 38
Linguine al  ragu

Fusilli al pomodoro 28
Fusilli ,  tomato sauce,  basil

Petites ravioles, bouillon de poule 32
Small  ravioli ,  chicken broth

Lasagne de légumes et ricotta (à partager) 68
L asagna with vegetables and ricotta (to share)

  
PiattiPiatti

Cordon bleu de volaille, purée de pommes de terre 38
Chicken cordon bleu , mashed potatoes

Côte de cochon, coquillettes au jus 42
Pork chop,  coquillettes pasta

Entrecôte en tagliata 300 gr, pommes grenailles  48
Rib eye tagliata 300 g,  roasted potatoes

Noix de Saint-Jacques rôties, polenta crémeuse au pécorino 42
Roasted scallops ,  creamy pecorino polenta

Polenta crémeuse, légumes d’hiver 32
Creamy polenta ,  winter vegetables

Osso-buco, légumes de saison 44
Osso buco,  seasonal vegetables

Prix net TT C. Service inclus la maison n’accepte pas les chèques .
Une carte des allergènes est  disponible sur demande.

Net price including tax ,  service included . The house does not accept checks .
The list  of  allergens contained in our dishes is  available on request.



Gratinati / PastaGratinati / Pasta  

Tartiflette au prosciutto de bœuf 36
Beef prosciutto tartiflette

Aubergine alla parmigiana 32
E ggplant,  mozarella cheese,  tomato sauce

Linguine al ragù 38
Linguine al  ragu

Fusilli al pomodoro 28
Fusilli ,  tomato sauce,  basil

Petites ravioles, bouillon de poule 32
Small  ravioli ,  chicken broth

Lasagne de légumes et ricotta (à partager) 68
L asagna with vegetables and ricotta (to share)

  
PiattiPiatti

Cordon bleu de volaille, purée de pommes de terre 38
Chicken cordon bleu , mashed potatoes

Côte de cochon, coquillettes au jus 42
Pork chop,  coquillettes pasta

Entrecôte en tagliata 300 gr, pommes grenailles  48
Rib eye tagliata 300 g,  roasted potatoes

Noix de Saint-Jacques rôties, polenta crémeuse au pécorino 42
Roasted scallops ,  creamy pecorino polenta

Polenta crémeuse, légumes d’hiver 32
Creamy polenta ,  winter vegetables

Osso-buco, légumes de saison 44
Osso buco,  seasonal vegetables

Piccoli Piccoli 

Purée de pommes de terre 10
Mashed potatoes

Pommes grenailles 10
Roasted potatoes

Légumes de saison 10
Seasonal vegetables

Polenta crémeuse 10
Creamy polenta 

Coeur de sucrine 10
B aby gem lettuce

DolciDolci

Affogato 12
Vanilla ice cream , espresso coffee

Assiette de fruits frais 18
Fresh fruits platter

Tarte aux myrtilles 16
Blueberry tart

Gigi bueno 16
Gigi bueno, gianduja chocolate,  nuts

Tiramisù (à partager) 32
Coffee,  mascarpone cream (to share)

Gaufre alla nocciolata (à partager) 20
Nocciolata waffle (to share)


