3.



TAGLIATELLA DI CALAMARI, BOTTARGA E LIME 21
Wild squid tagliatella, mullet hottarga, lemon dressing (4)(9)

BurRrRaTA 22
Burrata cheese, chicory, ved capsicum (7)

VITELLO TONNATO 30
Veal, tuna sauce, capers, green celery (4)(11)

PoLrPoO E PATATE 23
Warm octopus, mixed potatoes, sea asparagus,
black olives, onions (8)(14)

CULATELLO E PARMIGIANO 36 MESI, CON ACETO
BALSAMICO INVECCHIATO 32
Culatello ham, 36-month parmesan cheese,
extra-aged halsamic vinegar (7)(12)

CALAMARI E ALICI 19
Crispy calamari and anchovies, lemon sauce (1)(4)

FlorI DI ZUCCHINE 24
Courgette flower, sundried tomatoes, hlack truffle (1)(3)(7)

MELANZANA ALLA PARMIGIANA |9
Baked eggplant, mozzarella, tomato sauce, hasil (1)(7)

%

Cotrniche e Coiale

CaviaLeE OSCIETRE Maison Revka
30cr: |35

CAVIALE BELUGA Maison Revka
30GRr: 220

OsTRICHE
Oysters with vinaigrelte, shallot (4)

7/EACH

CARPACCIO DI GAMBERI ROSSI 34

Red prawns carpaccio, citvus dressing, pink pepper (2)(4)

BLUEFIN TUNA 29
Signature tuna tarvtarve, avocado, espellete (4)

CARPACCIO DI ORATA 30
Sea hream carvpaccio, lemon mayo, lemon dvessing (3)(4)(12)

CARPACCIO DI MANZO 28
Beef. parmesan, arugula, sundvied tomatoes
dattevino tomatoes (7)

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI / ALLERGEN INFORMATION

nga/ée/

INSALATA DI CARCIOFI 24
Spinach artichoke salad, pecorino cheese, sundried tomatoes,
walnuts (7)(8)

POMODORI DELLA NONNA 18
Seasonal tomatoes, hasil leaves, [vopea onion

RIVIERA SALAD 27
Babhy lettuce, green heans, hlack olives, datterino tomatoes,
parmesan dressing, eggs, luna ventresca (4)(7)

FAGIOLINI CON PESTO DI PISTACCHI E
PECORINO 22
Green heans, pecorino cheese, pistachio (7)(8)

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o pit dei 14 allergeni previsti dal Regolamento (UE) N. 1169/2011: (1) Glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Sesamo, (12) Solfiti, (13) Lupini, (14) Molluschi.
Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 allergens listed in Regulation (EU) No 1169/2011: (1) Gluten, (2) Crustaceans, (3) Eggs, (4) Fish, (5) Peanuts, (6) Soy, (7) Milk, (8) Nuts, (9) Celery, (10) Mustard, (11) Sesame, (12) Sulphites, (13) Lupin, (14) Molluscs.

Documentazione disponibile su richiesta. Non possiamo garantire assenza totale di tracce di allergeni.
Documentation available on request. We cannot guarantee the complete absence of allergen traces.

I pesce destinato ad essere consumato crudo subisce un processo di abbatti-mento della temperatura al fine di garantire Iassoluta integrita alimentare.

SPAGHETTI VONGOLE E BOTTARGA 40
Clams spaghetti, hottarga, anchovies and hread (1)(4)

FREGOLA SCAMPI & PISTACCHIO 32
Toasted fregola, langoustine, squid, pistacchio (1)(2)(4)(8)

FUSILLONE Al TRE POMODORI, GUANCIALE
CROCCANTE 26
Fusillo, cvispy pork cheek, tomato vagout (1)(7)

RISOTTO, GAMBERI ROSSI, ZUCCHINE ALLA
SCAPECE 34
San Massimo rice, ved prawns, zucchini, lemon zest (2)(4)

TAGLIOLINI CACIO E PEPE,
TARTUFO DI NORCIA 36
Cacio e pepe, truffle, pecorino cheese (1)(3)(8)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON ARAGOSTA,
DATTERINI
Fresh spaghetti pasta, lohster hisque,
dattevino tomatoes (1)(2)(4)(9)(13)(14)
100GRr: 20

The fish to be eaten row undergoes a temperature reduction process to guarantee its absolute food integrity.

Dl “GPrare

POLPO GRIGLIATO CON SALSA ALLA
MEDITERRANEA 3|
Josper-grilled octopus, parsley mayo, olives, capers (4)(12)(14)

FILETTO DI BRANZINO SELVATICO,
CAPONATA 38
Pan-seared sea hass, caponata, anchovies sauce (3)(4)(12)

PESCATO DEL GIORNO

Catch of the day (3)(4)(9)(14)
100GR: |2

LEs TaBLES PARIS SOCIETY
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MILANESE 61
Veal milanese, arugula, pavmesan, sundried tomatoes (1)(7)

AGNELLO ALLA BRACE 44
Josper-grilled lamb chops, green pepper, capers jus (1)(7)(8)

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA, SALSA VERDE,
JUS DI MANZO 48
Grilled tenderloin, green salsa, shallot confit (1)(7)(8)

PATATE FRITTE 12
Homemade French fries (7)(8)

PURE DI PATATE 14
Mashed potato (7)

SPINACI AL BURRO 1O
Sauteed spinach (7)

Mun - Maison Revka - Beau CoCo - Girafe - Monsieur Bleu - Dar Mima - Apicius
Louie - Perruche - Il Bambini Club - Le Piaf - Bonnie - Mondaine - Laurent - Maxim's

La Suite - Barvonne
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PROFITTEROLES |16
Vanilla ice cream, chocolate sauce (1)(3)(7)(8)(11)

FRUTTI ROSSI 14
Raspherry sorhet, chantilly (1)(7)(8)

AFFOGATO |2
Vanilla ice cream (1)(3)(7)(8)

TORTA AL LIMONE |6
Iltalian mevingue, candied lemon (1)(3)(7)(8)(11)

GELATI E SORBETTI 2

D Coonctin-ictere

TIRAMISU 32
Mascarpone cream, coffee (1)(3)(7)(8)

GELATO AL PISTACCHIO 24
Caramelised pistachio, olive 0il (1)(7)(8)

WAFFLE ALLE NOCCIOLE 16
Gianduja, caramelised hazelnuts (1)(3)(7)(8)(11)

FRUTTINI
Piccoli 22
Grandi 44

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI / ALLERGEN INFORMATION
Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o pit dei 14 allergeni previsti dal Regolamento (UE) N. 1169/2011:
(1) Glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Sesamo, (12) Solfiti, (13) Lupini,
(14) Molluschi.

Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 allergens listed in Regulation (EU) No 1169/2011:
(1) Gluten, (2) Crustaceans, (3) Eggs, (4) Fish, (5) Peanuts, (6) Soy, (7) Milk, (8) Nuts, (9) Celery, (10) Mustard, (11) Sesame, (12) Sulphites, (13) Lupin, (14)
Molluscs.
Documentazione disponibile su richiesta. Non possiamo garantire I'assenza totale di tracce di allergeni.
Documentation available on request. We cannot guarantee the complete absence of allergen traces.



